
 האיטלקי- המטבח על כשחושבים
 כולל שם זהו פסטה. על חושבים

 קנלוני, לזניה, כמו שונים למאכלים
 המעדנים את שהפכו ועוד, רביולי

העולם. ברחבי לאהובים האיטלקיים
 להכין כדי לטרוח היה צריך היום עד

 זו עכשיו, אמיתית. איטלקית פסטה
 בבית לאכול שאפשר הראשונה הפעם

 מסעדה של ברמה ולזניה קנלוני
 טרחה כל בלא טובה איטלקית

בלבד! חימום ע״י

ם י נ ד ע מ לה צ׳ מר של ה
ם את מתכוני  איטליאנה לפסטה ה

 מרצ׳לה גב׳ מעדנות חברת עבור הכינה
 מאסטרו היא, כן שכשמה מאסטרו,

דני איטלקי. בבישול ע מ ה־ א צ תו  ה
 בשמל לזניה ומיוחדים: טעימים פסטה
 ברוטב פטריות לזניה עגבניות, ברוטב

 ברוטב פטריות קנלוני עגבניות,
 ברוטב תרד קנלוני בשמל,

 ברוטב תרד לזניה בשמל,
 ולזניהנמילוי עגבניות

בשר. בטעם הצומח מן
נ5( נ1 ל1>ו ה י )1ל ת

בתאבוניסימו. איטליאנה. פסטה
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