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בישול חובב/ת

 באדיבותה הינם זה בלוח ^נתבוגים
 סיצ׳ואן אוף ״טייסט הסינית מסעדה

 האיכות ממסעדות אחת - /שמריהו
 ורק אך מאבליהן להבין ידות9

בוי״. ״בוטשר של הבשר ומוצרי בים

 ומוצריו בשר לך מוצעים בוי" /שר
שולחנך, אל ומהיצרן ׳מהמשק

ומיוחד. אדיב ובשרות נוחים ז 1

שעועית ברוטב צלעות
מנות) 6(ל־

 סובר כפות 3 קטנות חזיר צלעות ק״ג ו
מלח כפית ו בינוני בעל ו
סויה רוטב כפות 6 שום שיני 2
 טחון זנגויל כפית 1/2 אפויה שעועית כוס ו
פטרוזיליה מתוק יין כפות 2
עוף מרק אבקת כפית ו

 צלע כל ומחלקים לבודדות הצלעות את חותכים א.
 את להפריד בגורלן(מבלי שוות חתיכות 2~3ל־

אש. חסין בבלי ומניחים מהעצם) הבשר
 הבצל את קוצצים לעיסה, השעועית את כותשים ב.

 היין, הבצל, את השעועית לעיסת מוסיפים רק,
 הסויה ורוטב המרק אבקת הזגגויל, הסוכר, המלח,

היטב. ומערבבים
 לתנור ומכניסים בעיסה שבבלי הצלעות את מכסים ג.

 לרבע אחת כאשר בשעה, משך אופים בינוני, בתום
 את ומערבבים הצלעות את הופכים מוציאים, שעה

העיסה.
 הגשה כלי ע״ג מסודרות הצלעות את מגישים *

בפטרוזיליה. מקושטות שטוח


